Bibite  Acqua minerale frizzante VALSER® 4.50 590 9.- Digestivi Ramazzotti 30% 4cl 6.-
Acqua minerale naturale VALSER® 450 5.90 9.- Cynar 16.5% 4cl 6.-
Ice tea al limone Fusetea 5.- 6.90 Appenzeller Alpenbitter 29% 4cl 6.-
PARA 2, Coca e Lemonsoda 6.90 Jagermeister 35% 4cl 6.-
Sprite / Coca-Cola 5.- 6.90 Amaro Montenegro 23% 4cl 6.-
Aranciata dolce Fanta / Gazzosa 5.- Amaro Braulio 21% 4cl 6.-
Coca-Cola Zero 5. Amaro Averna 29% 4cl 6.-
Rivella rossa o blu 5. Amaretto di Saronno 28% 4cl 6.-
Mosto dolce / Apfelschorle 5.- Vecchio Amaro del Capo 35% 4cl 6.-
Bitter Lemon 4.50 Limoncello 25% 4cl 6.-
Schweppes Tonic 4.50 Fernet Branca 35% 2cl 6.-
Sambuca 40% 2cl 6.-
Grappa Nostrana 50% 2cl 6.-
Succhi  Arancia 4.50 Ratafia (nocino) 30% 2cl 6.-
Michel Pomodoro 4.50 Kirsch 37.5% 2cl 6.-
Pesca 4.50 Poire Williams 37.5% 2cl 6.-
Pera 4.50 Calvados 40% 2cl 6.-
Grand Marnier 40% 2cl 17.-
Remy Martin VSOP 40% 2cl 9.-
Aperitivi Aperol Spritz 8.50 Rum Bacardi 37.5% 4cl 6.-
Bitter analcolico 10 cl 4.70 Baileys 17% 4cl 6.-
Campari soda 10% 10 cl 5.50 Vodka 40% 4cl 8.-
Martini bianco 15% 4cl 5.50 Gordon’s Dry Gin 37.5% 4cl 8.-
ﬁm%arbieri ff;’//' y g; g-gg Jack Daniel’s 40% 4cl 11.50
(] . H H
Pernod 40% 2cl 5.50 Gin 1008 -
Birra Calanda Edelbrau alla spina 340 4.80 7.- Caffé Espresso
Panaché alla spina 3.40 480 7.- liscio 2.70
Heineken 0.0% vol., bottiglia 5.50 macchiato o crema 2.80
Senza glutine, bottiglia 5.60 corretto grappa, Brandy o Kirsch 3.90
Caffé tazza grande 3.80
SAN MARTINO SAN MARTINO Mini cappuccino 3.10
LA HELLES LA ROSSA Cappuccino 4.-
Ticino - Svizzera Ticino - Svizzera Latte macchiato 4.50
Ovomaltina calda o fredda 2d 3.70
Birra artigianale ticinese di Birra artigianale ticinese Cioccolata calda o fredda 2dl 3.70
stile «Pale Ale», ad alta di stile «<Amber Ale, Te diversi 3.20
fermentazione, brassata con ad alta fermentazione, =~ Punch 5.20
luppolo «Mandarina corposa, dai sapori 1dl  2dl  3di

nnnnn

Bavaria».
5.2%vol.  33cl 5.90
CALANDA GLATSCH
Svizzera

Birra lager particolarmente
rinfrescante, maturata a
temperature sotto lo zero
con acqua pura di montagna.
5.70

4.8% vol.  40cl

BIRRA MORETTI
L’AUTENTICA

Svizzera
(produzione svizzera, ricetta italiana) 4

Tipo lager, sapore delicato R L
e leggero con luppoli di alta l[hnusa
qualita che le conferiscono  « e =

£
la sua fragranza e amaro ﬁ

perfettamente bilanciato.

intensi. Latte caldo o freddo 1.30 2.50 3.70
acqua naturale o frizzante

6.5% vol.  33cl 5.90

ITTINGER AMBER

Svizzera

Birra ambrata.
Specialita della
Turgovia, al luppolo

Germania

ERDINGER WEISSBIER

del Monastero di 6 Classica birra di
Ittingen. 5 e frumento bavarese.
Rifermentazione in
5.6%vol. 33cl 5.70 bottiglia.
,'
ICHNUSA NON FILTRATA ERDINGER 5.3%vol.  50cl

Italia

Birra lager a bassa “
fermentazione, fatta con

puro malto d’orzo, lasciata a

decantare in modo naturale

all’interno dei tini di

maturazione. Amabile,

corposa ed equilibrata.

9.-



Vino aperto 1di 2dl 3dl 5 dI

Vino bianco Merlot bianco del Ticino, Matasci, Tenero (CH) 4.50 9.- 13.50 22.50
Chardonnay, Colli orientali del Friuli (l) 4.50 9.- 13.50 22.50
Bianco Friulano "Tocai", Colli orientali del Friuli (I) 4.50 9.- 13.50 22.50

Vino rosato Merlot rosato Ticino DOC, Matasci, Tenero (CH) 4.50 9.- 13.50 22.50

Vino rosso Merlot Ticino DOC, Matasci, Tenero (CH) 4.50 9.- 13.50 22.50
Cabernet Franc, Colli orientali del Friuli (I) 4.50 9.- 13.50 22.50

Boccalino 2 dI
Le gradazioni possono variare in base all’annata

Il Martin Pescatore
Bianco di Merlot

Il Picchio Rosso

* Matasci, Tenero (CH)
* Matasci, Tenero (CH)

e Merlot Ticino DOC

* Merlot del Ticino e Chasselas

* Al naso fruttato, fresco al palato,
tannini leggeri e piacevoli.
Buona persistenza gustativa.

e Giallo chiaro. Fruttato, fresco.

12% vol. 50cl 22.50 12.5% vol. 50cl 22.50

La Colomba
Rosato di Merlot

¢ Matasci, Tenero (CH)
¢ Merlot Ticino DOC
 Secco, fruttato, pieno e di buona

persistenza.

12.5% vol. 50cl 22.50

Prosecco Vino rosato

Frida
Rosato di Merlot Ticino
DOC

* Matasci, Tenero (CH)

Prosecco di Valdobbiadene
Superiore DOCG Extra Dry

* Villa Sandi, Veneto (I)

* Glera (Prosecco)
. Spumante Extra Dry. Fruttato * Rosato di Merlot Ticino DOC

e floreale, morbido, fresco ed * Fresco, con spiccate note floreali e

equilibrato. fruttate. E vivo, sapido e minerale.
. 6.50 39 Ottima acidita che conferisce
LUkl Lelle el el un’incredibile freschezza.
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Vino rosato

Rosa-ae
Cerasuolo d’Abruzzo DOC

* Torre dei Beati, Abruzzo (l)
* Montepulciano

* Fresco, elegante, persistente e ben
fruttato.

Oeil de Perdrix AOC

* Domaine E. de Montmollin Fils,
Neuchatel (CH)

¢ Pinot noir

* Fruttato, secco, leggero e fresco.

13.5% vol. 50cl 32.- 75cl 45.-
(ABEOROSY
bicchieri Y.
ployl
14% vol. 75cl 46.-
Vino bianco
Salomeé Cherubino

Zamparo |

Bianco del Ticino DOC

* Matasci, Tenero (CH)

e Sauvignon Blanc e Chardonnay

* Intenso e variegato, spiccano le note

fruttate. Al palato é fresco, sapido e
minerale.

13.5% vol. 75cl 45.-

Chardonnay
* Zamparo, Colli Orientali del Friuli (I)
e Chardonnay

* Elegante di corpo e ben fruttato.

Zatnpatro

AT
(3]
| b

Bianco di Merlot DOC

» Matasci, Tenero (CH)

e Merlot Ticino DOC

 Delicato, fruttato, fresco e ben
equilibrato. Invecchiamento di 6 mesi
in tini di acciaio inox su proprie
fecce fini per I’80% della massa. Per
il restante 20% affinamento in
barriques di acacia.

12.5% vol. 75cl 43.-

Bianco Friulano “Tocai”
e Zamparo, Colli Orientali del Friuli (I)
* Tocai Friulano

* Fine, delicato, elegante, ricco di
struttura ed equilibrato.

12.5% vol. 75cl 45.- 12.5% vol. 75cl 45.-
Merlot Ticino DOC
Riserva del Nonno Tre Terre

e Cantina del Nonno, Gordola (CH)

* Merlot Ticino DOC

* Fruttato, equilibrato e vellutato.
75cl 45.-

13% vol. 50cl 30.-

¢ Chiodi, Ascona (CH)
* Merlot Ticino DOC

¢ Pieno, asciutto, voluminoso, fruttato,
buona acidita.
75¢cl 46.-

13% vol. 50cl 31.-
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SASSI GROSSI

Castanar
* Ferrari, Mendrisio (CH)
* Merlot Ticino DOC

e Complesso, fruttato, floreale ed
intenso. Sapore armonico,

equilibrato ed elegante. Corposo con

tannini morbidi e ben presenti.
Affinato in barriques per 28 mesi
e 9 in bottiglia.

13% vol. 75cl 59.-

Sassi Grossi
* Gialdi, Biasca (CH)
¢ Merlot Ticino DOC

* Fruttato con aromi di torrefazione.
Fresco e di ottima struttura. Sapido

con finale lunghissimo e persistente.

Affinato in barriques per oltre
15-18 mesi.

13.8% vol. 75cl 84.-

Giornico Oro
* Gialdi, Giornico (CH)

¢ Merlot Ticino DOC

Tannini maturi e dolci, gusto
persistente.

Affinato in barriques per oltre

10 mesi.

75cl 56.-

13.5% vol. 50cl 37.-

Vino rosso

¢ Fruttato, attacco pieno e morbido.

Terra Matta
* Matasci, Tenero (CH)
¢ Merlot Ticino DOC

* Merlot proveniente da vigneti scelti
del Mendrisiotto. All’olfatto ricorda la
frutta a bacca nera come cassis e
more. Al gusto € un vino dove
densita e ricchezza ben si
accompagnano ad un nervo deciso e
una trama tannica fitta.

13.4% vol. 75cl 48.-

Sassariente
e Matasci, Tenero (CH)
e Merlot Ticino DOC

e Corpo armonico, aromi di lunga
persistenza.
75¢cl 46.-

12.6% vol. 50cl 31.-

Sasso Chierico Rosso
* Antognini, Gudo (CH)
* Merlot Ticino DOC

* Di colore rosso rubino intenso. Il
profumo ricorda le bacche di bosco.
Equilibrato e di buona struttura.

Bel frutto e buona bevibilita.
75cl 46.-

13% vol. 50cl 31.-

Barbaresco DOCG

Mantico

* Bersano, Piemonte (l)

* Nebbiolo

¢ Vino fruttato ed intenso. Tannini
morbidi, ricco e persistente.
Affinamento di almeno 18 mesi in

grandi botti di rovere.

14% vol. 75cl 60.-

Zampato

| ! (28]
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Cabernet Franc
* Zamparo, Colli Orientali del Friuli (1)
¢ Cabernet Franc

* Gusto fruttato e selvatico,
ma elegante e raffinato.

12.5% vol. 75cl 45.-
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Amarone Classico Bertani - Valpolicella Classico DOC

Annata storica 2007*****

* Bertani, Veneto (I)

e Corvina Veronese e Rondinella

» Colore rosso intenso, fruttato con un perfetto equilibrio tra acidita e note tanniche.
Imbottigliato nel settembre 2014 dopo un affinamento di oltre 6 anni in botti di rovere.

La vendemmia 2007 si é caratterizzata per un andamento stagionale decisamente unico:
temperature medie costantemente superiori ai valori storici, unite a precipitazioni generalmente
inferiori, hanno permesso un germogliamento precoce, una fioritura regolare e una perfetta
maturazione delle uve. Il periodo vendemmiale € stato caratterizzato da giornate di splendido
sole e nottate fresche, alternanza ideale per la maturazione aromatica della Corvina.

Ripasso Bertani
Valpolicella Ripasso DOC

* Bertani, Veneto (I)

e Corvina Veronese, Merlot
e Rondinella

* Fruttato, sapido e gusto persistente.
Affinato in botticella Veronese
Bertani da 50 hl di rovere francese
per 9 mesi.

13.5% vol. 75cl 52.-

Primitivo di Manduria DOC
Villa Santera

* Leone De Castris, Puglia (l)

* Primitivo di Manduria

* Fruttato e speziato. Vino caldo,
pieno e vellutato.

Affinamento di 6 mesi in botte.

15% vol. 75cl 46.-

Nero D'Avola DOC
Costadune

* Mandrarossa, Sicilia (l)
* Nero D Avola
* Fruttato e morbidezza spiccata.

13,5% vol. 75cl 44.-

15% vol. 75cl 165.-

Pinot Nero Alto Adige DOC
e Terlan, Alto Adige (I)
* Pinot Nero

* Profumo fresco e accattivante.
Al palato esalta I’equilibrio tra una
pienezza fruttata e una struttura
leggermente tannica, un equilibrio che
conferisce a questo vino una grande
eleganza. Affinamento per 7-10 mesi in
botti di legno grandi.

13.5% vol. 75cl 48.-

Negroamaro Meat IGP
Otre

* Teanum, Puglia (l)

* Negroamaro

* Gusto intenso ed equilibrato con
intrigante retrogusto di mandorla.
Maturazione e affinamento in legno
francese ed americano e
successivamente in bottiglia.

14,5% vol. 75cl 44.-

Cannonau di Sardegna DOC
Costera

* Argiolas, Sardegna ()

e Cannonau, Carignano e Bovale

* Intensamente vinoso, caldo, rotondo.
Di buona struttura ed equilibrato.

Evoluzione in piccoli fusti di rovere per
8-10 mesi.
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