
 

 

 Piccola porzione Porzione 

 come primo intera 

Insalata di formentino all’aceto balsamico Fr. 12.50 
con champignons freschi e noci tritate 

 

Burrata, bresaola e rucola 17.50 27.50 
con pomodorini “cherry mix” nostrani 

 

Melone e prosciutto crudo di San Daniele 17.50 29.50 
con mozzarella di bufala e pomodorini 

 

Vitello carpacciato 17.50 29.50 
con scaglie di Parmigiano Reggiano, olio extravergine di oliva e limone 

 

Vitello tonnato  29.50 
 

Roastbeef freddo con salsa tartara  33.50 

 

Tentacoli di polpo tiepidi « cottura a bassa temperatura »  36.50 
su letto di insalate in foglia, fagiolini, patate al vapore e salsa mediterranea 

 

Caesar Salad  29.50 

diverse insalate con bocconcini di petto di pollo panati, 

pomodorini, uovo sodo, olive, prosciutto crudo di San Daniele, 

scaglie di Parmigiano Reggiano e salsa Caesar 
 

 

 

 

Pasta fresca fatta in casa  27.50 
con gamberi, zucchine, olive, sedano verde e pomodorini 

 

 

 

 

PIATTO DELLA SALUTE 

Straccetti di filetto di manzo spadellati su letto di verdure grigliate 36.50 
con salsa all’aceto balsamico 

 

 

 

 

Filetti di pesce persico del nostro Lago Maggiore  37.50 
al burro e salvia, servito con patate al vapore e verdure del giorno 


