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PECIALITA INAYD

Piccola porzione come antipasto Porzione intera
kleine Portion als Vorspeise Vollportion
Burrata, melone e prosciutto crudo di San Daniele Fr. 17.50 29.50

Burrata, Melone und San Daniele Rohschinken

Vitello carpacciato 17.50 29.50
con scaglie di Parmigiano Reggiano,
olio extravergine di oliva e limone

Carpaccio vom Kalb
mit Parmesanspanen, Olivenél Extra Vergine und Zitrone

Vitello tonnato - 29.50
Kalbfleisch mit Thunfischsauce_
Roastbeef freddo con salsé‘tartara :._ ; 33.50
{
Kaltes Roastbeef mit Tartarseuce \ "}
8 ¥ '
Caesar Salad 1 E - 29.50

diverse insalate con bocconcini di petto[di poIIo panatl
pomodorini, uovo sodo, olive, proscmttotcrudo di San[DanleIe

o

scaglie di Parmigiano Reggiano e sﬂsa Caesar

Bunt gemischte Salate mit panierten Pouletbrusthappchen, Kirschtomaten,
hartgekochtes Ei, Oliven, San Daniele Rohschinken, Parmesanspénen
und Caesar Sauce

Insalata di frutti di mare d 19.50 32.50
Meeresfriichtesalat o

- LA PIZZA m‘

PIZZA TICINELLA 26.50

salsa di pomodoro, mozzarella e dai nostri produttori locali ticinesi: formaggio
tomino, luganighetta (Macelleria del Borgo, Giubiasco), pomodorini misti del
Piano di Magadino e crema di Merlot

Tomatensauce, Mozzarella und von unseren lokalen Tessiner Hersteller:
Tomino-Kédse, Luganighetta (Macelleria del Borgo, Giubiasco), gemischte
Kirschtomaten vom Piano di Magadino und Merlot-Creme
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