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- PI1ZZA Al GAMBERI 26.50

. Salsa di pomodoro, mozzarella, gamberi,
/ zucchine grigliate e pomodoro Kumato del
* Piano di Magadino

PIZZA TICINELLA 26.50

* Salsa di pomodoro, mozzarella e dai nostri
produttori locali ticinesi: formaggio tomino,
luganighetta (Macelleria del Borgo, Giubiasco),
zucchine grigliate e pomodoro Kumato del
Piano di Magadino
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LA SERA - GRIGLIA

Filetto di manzo Fr. 48.50

Rinderfilet
Entrecote di manzo 39.50

Entrecéte vom Rind

Paillard di vitello . 39.-
Kalbsschnitzel |

Filetto orb‘iagnello da pascolo 38.50

Weidelamm’Filet ’ 4

Rlbsg|malale )

39.50
yeribs
Retto di pollo 31.-
lrPouletbrust
Eilettoldi|Branzing " 38.50
~ Seebarschfilet
- . Code di gamberoni _' 38.501
. Riesencrevetten MU e gt P ) g
i T N £ »_“..__3";:. -
. Filetto di salmone "Swiss AIplne da'Lostallo, ~* %, .38.50 &~ !
S ssAI ne Lachs Filet aus: Lostallo & AU
wi pl -

. S
F|Ietto d| tonno ‘appena scottato” - " :
Thunflsch Filet "kurz gegrillt" 3

Mlsto mare
filetto di tonno, branzino, salmone,
gamberoni e scampi
- Gemischter Fischteller gegrillt &
';“’ \Thunfisch Filet, Seebarsch, Lachs,
’ Rlesencrevetten und Scampl

-

f
' La raffinata di

"

Utilizziamo

Accompagnati da verdure grigliate,
burro alle erbe, patate in camicia
con panna acida o riso in bianco

carne di manzo, Vi
e maiale Svizzera

Zu den gegrillten Gerichten Wir verwenden ausschliesslich
servieren wir gegrilltes Gemiise, Schweizer Rindfleisch, Kalbfleisch
Kréuterbutter, Folienkartoffeln Pouletfleisch, Lammfleisch und

mit Sauerrahm oder Reis Schweinfleisch.
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Piccola porzione come antipasto ' '/ Porzione intera

! 1 { kleine Portion als Vorspeise Vo//pon‘/on !
. PRl R QU
\;‘ Melone e prosciutto crudo di San Daniele . | HIY Fr. 17.50f 29 50
.}  con mozzarella di bufala e pomodorini = |/ ) ’ s \ .
%1\"., Melone und San Daniele Rohschinkerp",l L . Al ) b 'it' >
‘Imit Biiffelmozzarella und/Kirschtomaten ' '\ 1 | | ‘ _"5 4
I I a .. 1 ':n.' L . .-"r. r
Vltello carpacmato WL Ry W 7. 50 29.50;
con scaglie di Parmlglano Reggiano, LT 1 1 2 'LLL ¥
oI|o extraverglne di oliva e limone L LR r
"" 1 b L
Carpaccm vom Kalb Y AR | E - i £l

mit Parmesanspénen, Ollv';enol Extra Vergme und throne
§ [

L v i .

Vltello tonnato 8
Kalbflelsch mit Thunfischsauce

: iy
ll. g g

| Roastbeef freddo con'salsa tartara

Kaltes Roastbeef mit Tartarsauce
‘l_. 1
Caesar Salad
diverse insalate con'bocconcini di petto d| pollo panatl
‘pomodorini, uovo sodo, olive, prosciutto crudo d| San Daniele, . e |
F = ey Y 3 5 h
scaglle di Parmigiano Reggiano e'salsa Caesar, I;:nr _ B

g_ "Bunt gemlschte Salate mit panlerten Pouletbrusthappchen Klrschtomaten o
hartgekochtes Ei, Oliven, San Daniele Rohschinken und/Caesar Sauce( : i

4 hdg) ¥

Insalata d| frutti di mare;

Meeresfruchtesalat “"'L

RISTORANTE
PIZZERIA

AEROPORTO
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